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Musclos a la planxa amb pebre i oli d'oliva verge
Anxoves de Cadaqués amb coca i tomata
Navalles a la planxa amb vinagreta de tomata concassé i olivada

Gambetes saltejades amb all i julivert

) PRINCIPALSWALES (a escoger)

Suquet de corball amb gambes de Palomds

Arros del senyoret amb gamba, sipia i musclos

Rossejat de fideus amb calamar de potera, escamarians i ceps

Arros caldds de llamantol (min 2 persones) supl. + 7€/persona

POSTRES (a escollir) POSTRES(a escoger)

~ _ ~ _ _ _ ~ - -

Amanida de fruita del temps amb infusié de menta i sorbet de mandarina
Sopa de iogurt i xocolata blanca amb daus i sorbet de mango i daus de pa de pessic

Vaset de mousse de gerds amb mascarpone i crumble

Aigua mineral, vi D.O. Emporda i pa

43.50€

IVA INCLOS -
ADAPTEM ELS NOSTRES PLATS A LES SEVES ALERGIES I/O INTOLERANCIES



TO SHARE A PARTAGER

Grilled mussels with pepper and virgin olive oil
Anxovies de Cadaqués with coca and tomato
Grilled razor clams with tomato concassé vinaigrette and black olives

Prawns sautéed with garlic and parsley

MAIN COURSES (to choose) PRINCIPALS (a choisir)

Meagre stew with Palamis prowns
Senyoret (shelled) rice with prawns, cuttlefish and mussels
Fideua with squid, crayfish and ceps

Rice with lobster (min. 2 persons) suppl. + 7€/ person

DESSERTS (to choose) DESSERTS (a choisir)
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Seasonal fruit salad with mint infusion and mandarin sorbet
Yoghurt and white chocolate soup with diced mango and diced sponge cake

Small glass of raspberry mousse with mascarpone and crumble

Bread, mineral water and wine D.O. Emporda

43.50€

TAX INCLUDED-
WE ADAPT OUR DISHES TO YOUR ALLERGIES AND/OR INTOLERANCES

VENL



