ENTRANTS (a escollir)

Amanida amb fomaquets cirera, poma Royal Gala, formatge brie i vinagreta de nous

Ajoblanco de coco amb sardines fumades i oli dametlles

Tartar de tonyina amb alvocat i pa carasau

PRINCIPALS (a escollir)

Hamburguesa de verdures a la brasa amb cremds d'alberginia, fomaquet semisec i ruca

Suprema de salmd al forn sobre llit de verdures i oli d'avellanes

Lota de vedella cuita a baixa temperatura amb salsa de ceps i confitura de ceba

Filet de vaca rossa amb patates al fom i verdures de temporada saltejodes (supl. 4€)

POSTRES (a escollir)

Escuma de mango amb gelat de coco

Crumble amb toffee salat, gelat de galeta maria i emulsié de llet de vainilla

Xuixo a la brasa banyat amb almivar de ratafia i gelat d'avellanes

39.00€

ADAPTEM ELS NOSTRES PLATS A LES SEVES ALERGIES I/O INTOLERANCIES

IVA INCLOS -




STARTERS (to choose) ENTREES (& choisir)

Cherry tomatoes salad, Royal Gala apple, brie cheese and walnut vinaigrette
Coconut “ajoblanco” with smoked sardines and almond il

Tuna tartar with avocado and carasau bread

MAIN COURSES (to choose) PLATS PRINCIPAUX (& choisir)

Grilled vegetable burger with creamy aubergine, semi-dried tomato and rocket
Baked salmon supreme on a bed of vegetables and hazelnut oil
Low temperature veal with boletus sauce and onion jom

“Galician Blonde” beef sirloin steak with baked potatoes and sautéed seasonal vegetables (supl. 6€)

DESSERTS (to choose) DESSERTS (a choisir)

Mango mousse with coconut ice cream
Salted toffee crumble, biscuit ice cream and vanilla milk emulsion

Grilled “Xuixo” coated with ratafia syrup and hazelnut ice cream

39.00€

WE ADAPT OUR DISHES TO YOUR ALLERGIES AND/OR INTOLERANCES

TAX INCLUDED -




