LOS POSTRES

NUESTRA SELECCION LOS ENTRANTES NUESTROS PESCADOS

DE TAPAS

Los profiteroles con salsa de chocolate

y helado de vainilla
() @) @)

12,00 €

La parrillada de pescados y marisco 85,00 €

1/2 Bogavante, rape, merluza, mejillones,
gamba, cigala, almejas y calamar

(min. 2 per.) precio por persona
@ #) @)
La suprema de merluza o salmén
en caldo corto con hortalizas (180 gr)
@@ ® P
El bogavante al grill (aprox. 450¢r.) 60,00€
@ 4 El solomillo de ternera
La langosta roja con manzana caramelizada
del Mediterrdnco al grill ? y virutas de foic (180 gr)
@ @
32,00 € El entrecote Angus
con verduriras salteadas (240 g7)

El gazpacho Andaluz con sus tropezones 18,00 €
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La sopa de pescado y marisco

Los calamares a la Andaluza

12,00 €

La rarta Tatin de manzana
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con mayonesa de lima (8i.)
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Los mejillones de roca

con salsa picante (/0x.)

Las alcachofas fritas (8.)

Las croquetas de marisco (4i.)
Honw

Las almejas marinera o plancha (6x.)
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20,00 € al caramelo con su helado

al perfume de Pernod 0 @@
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El "tataki” de atun rojo con wasabi

L

28,00 € = lZ.bB e

T El parfait de higos al brandyh
LOS ARROCES Y PASTAS

=)0 @

PP——

w - -

26,00 €
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NUESTRAS CARNES

Los helados caseros 10,00 €
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El "carpaccio” de lubina salvaje
@'t
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440 & con chanully al caramelo

El cheesecake con frutos del bosque
2N MO
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38,00 €

La paclla "Costa Brava® con % bogavante

20 min.(min. 2 per.) precio por persona

£
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SEGUN

La ensalada de hojas tiernas
MERCADO

18,00 €
con germinados y queso de cabra
o

La ensalada de "borratina” /mozzarella

El arroz negro con sepia y gambas 28,00 €

20 rmin.(min. 2 per.) precio por persona
@@OPN®

La pacllade verduras

20 min.(min. 2 per.) precio por persona
@P

Los Raviolis cascros de ricota y espinacas
con salsa de funghi y trufas

SO

La pasta fresca con marisco
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El risotto de ceps al perfume de trufa
©@

Tagliolini al pesto casero y parmesano
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La pifia natural
=00 E

El coulant de chocolate

con helado de yogur

Los filetes de lenguado

a la crema de gambas o al grill
@H®D Y

La lubina o rodaballo al horno

Fritura de pescado (Su.)
Gamba, mejillon, boquerones, morralla
SR E

Humus con crudités

y tomate del tiempo
o

El aguacate y ensalada con langostinos
-y

La cspaldita de cordero lechal
a baja temperatura (Aprox. 450 g7)

A

22,00 €
o grill con pataitas (180 gr)

@PH®
Las gambas de Blanes El “magret” de pato del pirinco
a la plancha (250-300 gr) 4 con salsa de Oporto (180 g7)
@ ] 0@
El pulpo al grill con humus 30,00 € 4 Los costillas de cordero lechal
® 4 al grill con verduritas de temporada

34,00 €

Carro de postres cascros (racion)

Ceviche de pescado blanco
\'\

E.l Jamén Ibérico (80¢r)

Las pataras bravas 20,00 €

con sus dos salsas (10/12u.)
0@

La ensaladilla rusa

@

El salmén marinado (40¢7)
&

1/2 El Jamén Ibérico (40gr)

<

SEGUN
MERCADO

32,00 €
12,00 €

El carpaccio de pulpo 26,00 €

18,00 € <

La cazuela Marinera de Rape,
26,00 €

merluza, gambas y mejillones
@@®PE
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Lloret de Mar
IVA INCLUIDO

Aperitivo pan y mantequilla - 3,30 €
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ELMENUDELARROZ @@2®® @@
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Moluscos @) Fruros de ciscara

Huevos

= Salfitos

Granos de sésamo

' BODEGA & /pio

' Marqués de Vizhoja D.O. Rias Baixas

PLATO PRINCIPAL
- Media Parrillada de Pescado y Marisco

ENTRANTES
(Variedad para Compartir)

- La seleccién de tapas Rigat

. La cazuela de arroz caldoso de bogavante ¥ Crusticeos

# Cacahuetes
& Pescado

- La “tatin” con helado de vainilla de Bourbon

Mostaza

« Tartar de Salmén Aguas minerales

» Ceviche de Pescado
- Pulpo ala brasa

- Navaja a la plancha
- Tataki de Anin

Pescados: Lubina y dorada a la parrilla.

OOOOOOOOOOOOOOOOC

Copa de cava, vino, cerveza o refresco Mariscos: % Bogavante, Langostinos, Soja ¥ Altramuces

[icteos & Gluten

calamares, mejillones a la parrilla

Aguas Minerales

MO

95,00 € (precio por persona)
. Minimo 2 personas x 95,00 = 190,00 €

' * Los menis no podrin ser comparudos

Si pxdccc Jlgun.l chrgu v/o intolerancia

POSTRE

- Tarta de queso con frutos rojos

60,00 € (precio por persona)

* Los menis no podr:'m ser Compartidos alimenraria, por favor mdlqucnmlu

OUR SELECTION OF TAPAS

Squids Andalusian style (fried)
with lime mayonnaise (8x.)

® )

Mussels with spicy sauce (10x.)
O

Fried artichokes (8u.)
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Scafood croquettes (4u.)
20o®

Clams a la mariniére style or grill (61.)
ORI

Mixed fried fish (Su.)

Prawn, mussel, anchovies, whitcbait

Hummus with vegetables

Fried potatoes “bravas”

with its two sauces (10/12u.)
S0

Russian salad

@

The marinated salmon (40gr)
*)

% The Iberian ham (40¢7r)

)

THE STARTERS

The Andalusian gazpacho
QLR

Fish and seafood soup

with pernod perfume
QOPH®E

Red runa raraki with wasabi
®

Carpaccio of wild sca bass

*)

Salad of tender leaves with sprouts
and goar cheese

()

“Burratina® / mozzarella salad
with fresh tomato

(1)

Avocado with salad and prawns
*

White fish ceviche

*

Iberian Ham (80g7)

Octopus carpaccio

*

26,00 €

24,00 €

18,00 €

22,00 €

20,00 €

32,00 €

26,00 €

Appetizer bread and buster - 3,30 €
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RICE MENU ®@@@a w0 @

» Pica-Pica from the Coast (variety of small portions of food)
» Casscrole of rice broth with lobster

« “Tatin” with Vanilla and Bourbon ice cream

Glass of Cava, wine, beer or soft drink

Mincral warers

Price per person 60,00€ (Min. 2 pax.)

*Menus cannor be shared
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| THE RICE & PASTA

»
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Paclla “Costa Brava” with % lobster

20 min (min 2 per.) Price per person
Or LY

Black rice with cuttlefish and prawns

20 min (min 2 per.) Price per person
0OPH®

Vegetable paclla

20 min (min 2 per.) Price per person
o

Homemade ricotra and spinach ravioli
with fungi sauce and rruffles

O0®

Fresh pasta with seafood
ea®a@

(g{l;)hroom nsotro with truffle perfume
“Tagliolini” with homemade pesto
and parmesan

©o0®

THE SEAMENU e=2a @3

STARTERS
(Vlﬁt'ty to share) min. 2 pers

: Chmod-grillcd Ocropus
* Grilled razor dlams

* Tuna taraki
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OUR FISH

Gnlled fish and seafood placter
¥4 lobster, angler fish, hake, musscls,

shrimp, crayfish, clams and squid

(rmin 2 per.) Price per person
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Supreme of hake or salmon
in short broth with vegetables (780¢7)
(N E .,

Grilled lobster (approx. 450¢r)

Grilled Mediterranean

red lobster
#

|

Sole with cream of shrimp or grilled
@aED

Grilled or baked sca bass or turbot

with potaroes (180 gr)
P R B

Grilled prawns

85,00 ¢

28,00 ¢

60,00 ¢

O MARKEI

32,00 ¢

34,00 ¢

ACCORDING

TO MARAKE]

from Blanes (250/ 300 gr)
@

Grilled octopus with hummus
i)

Fish and shell-fish casserole A la mariniére

30.00 ¢

34.00 ¢

with angler fish, hake, prawns and mussels

ON®PE

MAIN DISH
- Half grilled fish and seafood

Fish: Gnlled sca bass and sca brecam
Scafood: ¥ Lobster, prawns, s.qulds

and grilled mussels

DESSERT
« Cheesecake with red berrics

OUR MEATS

Beef sirloin with caramelized apple
and foie shavings (180¢»)

»

Entrecote of Angus

with sautéed vegerables (240gr)
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Shoulder of suckling lamb (approx. 450¢r)
cooked at low temperature

>

Duck breast “magret” of the Pyrences
with Porto sauce (180¢7)
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Suckling lamb cudets

with scasonal vegetables

38,00 €
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CELLAR
| Maxqués de Vizhoja D.O. Rias Baixas

Mineral waters

25,00 € (prix par person)

Min. 2 persons x 95,00 = 190,00 ¢
*Menus cannot be shared
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DESERTS
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Prohteroles with chocolate sauce
and vanilla ice cream
... c ‘ .':

Apple Tatin cake caramel cake
with ice cream

S 0 0 l.;

Parfair of ﬁg\ in brandy

> () (@)

Homemade ice cream

with Chantilly and caramel

Sl (URC R

Cheesecake with forest fruics

- ‘] L4 '.;

Natural pmcapplc
o.’ O t ‘..:

Chocolate coulant with yogurt ice cream

and forest fruies
O W hHh o

Assortment of homemade

desserts (portion)

12.00 €

12,00 ¢

12,00 ¢

10,00 €

10,00 €

10.00 ¢

12,00 ¢

12,00 ¢

l luu( tl\' ..\l.ll

VAT INCLUDED

Molluscs
Lggs

Sulfites ”
Sesame Sceds F
Mustard # Fish
SOya

Mk

¢ Nuts
» Celery

Crustacean

l)L ANULS

& Lupin

& Gluren

If you have any kind of food intolerance,

]l!\'.l\c intorm us




